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Table réfrigérée positive 2 / 4 / 6 Tiroirs ou Portes battantes 

+2°C/+8°C
903X700Xh875MM 900X700Xh875MM 1365X700Xh875MM

257 L 
0,34KW 
En 230V

257 L 
0,34KW 
En 230V

400 L 
0,34KW 
En 230V

ARMOIRE REFRIGEREE EXT. 
INOX POSITIVE 400 L 

600X595Xh1854MM 
T° +2°C/+8°C

ARB-N/L

1040 € HT

ARMOIRE REFRIGEREE 
BLANCHE NEGATIVE 400 L

605X604Xh1855MM 

T° -15°C/+22°C

1130 € HT

ARMOIRE REFRIGEREE 
BLANCHE 1P NEGATIVE 600L 

777X695Xh1895MM 
T° +2°C/+8°C

1350 € HT

ARI-P/4L
AFV-6-B

AARB-N6L

ARMOIRE REFRIGEREE 
POSITIVE 600 L EXT. INOX 

777X695Xh1895MM 
T° -15°C/-22°C

1330 € HT

Arrière de bar portes vitrées battantes

TRP-4T TRP-1P-2T TRP-6T

1269 € HT 1019 € HT 1069 € HT

0°C/+10°C

 Dégivrage automatique / Eclairage intérieur LED

600X520Xh900MM 900X520Xh900MM 1350X520Xh900MM

ABR-1PB ABR-2PB ABR-3PB

690 € HT 890 € HT790 € HT

Table frigorifique, ventilé, 2 portes 
GN 1/1 (260 Lit.), sur roues

1342X700Xh850MM 0°C/+8°C

1520 € HT

TFV/MGN2R2

DESSERTE REFRIGEREE INOX 
DOSSERET SUR ROULETTES 

1795X700Xh850MM -2°C/+8°C

1690 € HT
DRIA-3P

Photos non contractuelles

0°C/+10°C

+2°C/+8°C

Réfrigérateur noir 1 porte en 
verre 

595X650Xh2000MM

+4°C/+10°C

795 € HT

Existe 
en 2 

portes

0,2KW 

En 230V

0,23KW 

En 230V
0,35KW 
En 230V

0,36KW 
En 230V

0,25KW 
En 230V

0,28KW 
En 230V

0,185KW 
En 230V

0,31KW 
En 230V

0,3KW 
En 230V

0,185KW 
En 230V



Table réfrigérée positive 230 V  
Capacité table : 5 niveaux par porte  

Dotation : 1 clayette par porte 

+2°C/+8°C

903X700Xh870MM 1365X700Xh870MM
TRP-2 TRP-3

790 € HT 1069 € HT

Machine à glaçons pleins Machine à glaçons pleins

MGP-41KG MGP-24

420X528Xh655MM 
41KG / 24H

1259 € HT

350X475Xh595MM 
24KG / 24H

890 € HT

Cellule de Congélation  
Rapidement 3 NVX

620X650Xh670MM

+70°C/-18°C 

+70°C/+3°C

CCR-3N-GN1/1

1890 € HT

TABLES DE PREPARATIONS GRANIT

230L 402L

+2°C/+8°C

TPG-240

799 € HT

TPG-402

1368X700Xh1090MM

1099 € HT

MP-3P/VG

2020X800Xh1435MM

2499 € HT

LIVRÉS SANS BACS GN

Présentoirs réfrigérés  
à poser 

À partir de  
1200X395Xh435MM

À partir de 499 € HT

MGP-24 
Vendu sans bacs GN

+2/+8°C

T° 0°C/+5°C

Armoire frigorifique pour 
poissons, 400 litres, 1 porte

620X620Xh1910MM

1899 € HT

Vitrine réfrigérée à poser 
portes coulissantes existe 

version chaude 
A partir 

885X575Xh685MM

À partir de 870 € HT
VR-PORTC

ARMOIRES RÉFRIGÉRÉES  
tropicalisée 

1400 L - GN 2/1 

2290 € HT

T° +2°C/+8°C

1480X830Xh2010MM

Photos non contractuelles

MEUBLE PIZZAS3 P

240L

368L

Armoire frigorifique ventilée 
(700 Lit.) GN 2/1 sur roues 

Inox existe en négatif

1490 € HT

740X830Xh2010MM

T° 0°C/+8°C

AR-14L/GN2/1AAFP/IDS40 AFI-GN2/700L

+2/+12°C 

0,32KW 
En 230V

0,41KW 
En 230V

0,34KW 
En 230V

0,34KW 
En 230V

0,52KW 
En 230V

903X700Xh1090MM

0,16KW 
En 230V

0,14KW En 230V

0,6KW 
En 230V

0,34Kw en 
230V

0,34Kw en 
230V

0,42KW En 230V 0,53KW En 230V 1000W En 230V



Four électrique  
4 pizzas

990X850Xh340MM

FPE-4P

920 € HT
T° 50°C / 400°C

Four électrique  
8 pizzas

920X850Xh650MM

FPE-8P

 1519 € HT  1859 € HT

Four électrique  
4x GN 1/1 ou  
600x400 mm
865X685Xh565MM

T° 50°C / 270°C
FE-VP/D

 1955 € HT

865X685Xh565MM

Four électrique programmable 
4x GN 1/1 ou  
600x400 mm

Induction Wok

340X440Xh230MM

IW-D

250 € HT

T° 60°C / 240°C

129 € HT

+

Marmite Wok 
induction

MWI-D

625X360Xh210MM

REF DIM MM PUISS 
KW

V NVX PRIX HT

VULK-4 840X910Xh670MM 5,45 380 TRI+N 4 2 550€/HT

VULK-5 925X785Xh745MM 6,45 380 TRI+N 5 2 650€/HT

VULK-6 840X910Xh830MM 7,65 380 TRI+N 6 2 750€/HT

VULK-7 840X910Xh930MM 10,7 380 TRI+N 7 3 190 €/HT

VULK-10 840X910Xh1150MM 12,7 380 TRI+N 10 3 490 €/HT

FOUR ELECTRIQUE MIXTE 4-5-6-7-10 NIVEAUX 
GN1/1 OU 600X400MM AVEC INJECTION D’EAU ET 

PROGRAMMABLE

Photos non contractuelles

270 € HT 3790 € HT 1459 € HT

Appareil à Hot Dog 
avec 2 plots

330X290Xh410MM

AHD-2P

227 € HT

Fourneau gaz 4 feux, sur 
armoire ouverte

700X700Xh850MM

 1550 € HT

FG4F-AO

 1850 € HT 1399 € HT

Fourneau 5 feux gaz, four à 
convection électrique 4x GN 1/1

900X600Xh850MM

Fourneau électrique, 4 
plaques rondes, sur armoire

700X700Xh850MM

existe en 
plusieurs 

dimensions 
et avec 
four sur 

toutes les 
gammes FE4P-AO FE5G-FE4-1/1

FEP-4XGN6/4

Friteuse électrique 16 lit. sur 
meuble, 4-8-12 Kw

400X650Xh980MM

FE-16L/SM

Bac de salage pour 
pommes frites 

270X330Xh500MM

BAC-S/F

710X770Xh600MM

Four électrique vapeur/
convection, 5x GN 1/1

FEV/C-X5

Toaster-salamandre 2 
étages, avec minuterie

532X255Xh365MM
532X255Xh365MM

159 € HT199 € HT
TOASTSAL/2 TOASTSAL/1

Puissance : 
6Kw en 400V

Puissance : 
0,85Kw en 230V

Puissance : 
12Kw en 400V

Puissance : 8,2Kw en 400V
Puissance : 18917Kcal/h Gaz Puissance : 13330Kcal/h Gaz

Puissance : 4,7Kw en 400V Puissance : 9,4Kw en 400V Puissance : 6,5Kw en 400V Puissance : 6,5Kw en 400V

Puissance : 
2,4Kw en 230V

Puissance : 
3,6Kw en 230V

Puissance : 0,5Kw en 
230V

Puissance : 3,5Kw en 
230V



Bain Marie de table électrique GN 1/1 - 150 mm 
Avec ou sans vidange

139 € HT 169 € HT

BMTE BMTE-V

538X336Xh243MM 538X336Xh243MM

Friteuses Electrique de Table + Robinet de vidange            
              8L                                        2X8L

265X445Xh350MM 545X445Xh350MM

289 € HT 489 € HT
FET-V FETD-V

Plaque à induction XL

400 € HT

440X540Xh130MM

PI-35XLPI-35W

 220 € HT

330X425Xh105MM

Plaque à induction

T° 60°C / 240°C

260 € HT

GP-SL

440X410Xh190MM

T° 50°C / 300°C

Grill Panini Grill Panini
580X410Xh190MM

GP-DL

370 € HT

Plancha lisse Electrique

330X520Xh290MM

PLAC/FTEM1

400 € HT

Plancha lisse Electrique

660X530Xh290MM

PLAC-FTET2

699 € HT

Plancha lisse Electrique

228 € HT 276 € HT

550X470Xh230MM

PL-ECOMB-3 PL-ECOMB-3/5

730X510Xh230MM

Plancha lisse Electrique

Salamandre 450
480X450Xh500MM

SA-LA45

605 € HT

Cuiseur à Riz 14L existe 
plusieurs contenances

CR-14

199 € HT 1059 € HT

660X530Xh290MM

TOASTER
640X380Xh475MM

TOAST-X2

725 € HT

Réchaud de table Gaz

629 € HT

RTG-2

760X400Xh200MM

2 brûleurs professionnels à  
feux vifs (2X5KW)

Réchaud de table Gaz
380X400Xh200MM

1 brûleur professionnel à  
feux vifs (1X5kW)

RTG-1

359 € HT

Grill pierre de lave / GAZ 3450kcal/h

620 € HT

330X530Xh290MM

GP-LAV

Photos non contractuelles

Puissance : 3500W en 230V

Grill pierre de lave / GAZ 6900kcal/h

GP-LAVX2

Puissance : 6Kw en 230VPuissance : 3Kw en 230V

Puissance : 6Kw en 400VPuissance : 3Kw en 230V

Puissance : 
4Kw en  

230V

Puissance : 
2,8Kw en  

230V

Puissance : 
1,95Kw en  

230V

Puissance : 3500W en 230V Puissance : 2,2Kw en 230V

Puissance : 3Kw en 230V Puissance : 3,5Kw en 230V

Puissance : 3,6Kw en 2X230V

Puissance : 
1,2Kw en 230V



Trancheuse Profi Line 250 

TPL-25

485X420Xh395MM

499 € HT

600X480Xh450MM

TPL-30

835 € HT

Trancheuse Profi Line 300 

760 € HT

L-30/2R

420X420Xh650MM

Laminoire Diam 300mm 
2 Rouleaux 

Pétrin à Spirale 22L 

400X690Xh680MM

PS-22

1099€ HT

Trancheuse à  légumes fourni 
avec 2 disques de coupe et 3 

disques à taper 

570X230Xh510MM

TL-5C

650 € HT

Hachoir existe en plusieurs 

dimensions 

300X240Xh300MM

H-ACL

450 € HT

Photos non contractuelles

1350 € HT

MSV-4M3/H

Machine sous vide, couvercle 
bombé, cuve acier inox 4 m3/h

279X440Xh252/550MM

2000 sachets sous vide lisses 
150x300mm

320 € HT

SACH-2000

AUTRES TAILLES DISPONIBLES

Eplucheuse pommes de  

terre de table (5 kg)

530X520Xh520MM

EPDT-5

1650 € HT

240X410Xh437MM

599 € HT

Batteur-mélangeur, 7 litres

BM-7L

Puissance : 
0,38Kw en 

230V

Puissance : 
0,37Kw en 

230V

Puissance : 
0,55Kw en 

230V

Puissance : 
0,28Kw en 

230V

Puissance : 
0,37Kw en 

230V

Puissance : 320W en 230V Puissance : 420W en 230V

Puissance :  
0,25Kw en 

230V

Puissance : 
0,5 Kw en 

230V



REFERENCE DIMENSION mm PRIX HT

PTC-ED7 700X700Xh850MM 230 €

PTC-ED8 800X700Xh850MM 255 €

PTC-ED9 900X700Xh850MM 270 €

PTC-ED10 1000X700Xh850MM 290 €

PTC-ED12 1200X700Xh850MM 310 €

PTC-ED14 1400X700Xh850MM 335 €

PTC-ED16 1600X700Xh850MM 355 €

PTC-ED18 1800X700Xh850MM 380 €

PTC-ED20 2000X700X850MM 399 €

Existe avec 
bord relevé 

Tarifs différents 

Plan de travail inox central avec 
étagère démontable 

Etagère murale Inox en 
profondeur 300mm ou 400mm 
A partir de 600mm à 2000mm 

de Longueur  

A partir de 65 € HT
EM-6-P3

600X300MM

A partir de 410 € HT

Placard mural portes 
coulissantes A partir de 

1000mm à 2000mm de Longueur  

1000X400Xh450MM

PM-PC10

Echelle inox 
600X400  
20 NVX 

465X630Xh1860MM

EP-6/4

235 € HT

380X555Xh1485MM

Echelle inox 
GN1/1 

15 NVX existe en 
d’autres 

dimensions 

E-GN1/1-20

215 € HT

Photos non contractuelles

A partir de 899 € HT

Hotte complète (7/7-1500 M3/h)  
120 Pa, variateur, 2 filtres

1000X700Xh460MM

2 filtres ANTIGRAISSE à 
labyrinthes (2x 400x500) 

HC-2F-15M3

Hotte complète 
(7/7-1500 M3/h) 120 

Pa, éclairage, 
variateur, 2 filtres

A partir de  1329 € HT

HC1007-VTB

Moteur Ventilateur 
Moteur 7/7 ou 9/9 

D ’autres tailles et 
modèles sont disponibles 

À partir de 290 € HT

MV-7/7 ou MV-9/9

Plan de travail portes 
coulissantes adossé ou central 

existe en prof 600 et 700mm 
Longueur à partir de 1200mm à 

2000mm 

A partir de 519 € HT

Etagères du chef 2 NVX 
de 1200mm à 2000mm 

Existe aussi en 
profondeur 600mm 

Tarifs différents 

ETACHEF/2NVX-1

A partir de 281 € HT

Existe 
chauffante 

Tarifs différents 

Puissance : 0,17 Kw en  230 V

Existe en différente dimension et puissance

230 V / 0,2 kW

Puissance : 0,17 Kw en  230 V



Bac à légumes + étagère  

700X700Xh850MM

BLOC-E

Plonge inox avec passage 
lave-vaisselles existe en 

double bac 

Lave-vaisselle Paniers  
500X500mm Sans pompe 

575X610Xh820MM

LVA-P5

1490 € HT

Lave-verres Paniers  
400X400mm 

435X540Xh670MM

LVE-P4

Lave-vaisselle à capot  
500X500mm 

635X745Xh1480/1960MM

LVC-P5

330x330Xh500MM

Lave-mains mural avec 

distributeur de savon 

500ml

Lave-batteries panier 500x600 mm 
+ Break Tank

1800x700Xh850MM 700x575Xh850MM

Table entrée/sortie (tous 
modèles) existe en plusieurs 

dimensions

LVM-LM3 LB/5060 TBS-700

Plonge inox en profondeur 600mm ou 700mm

1 Bac égouttoir à droite ou à gauche 
A PARTIR DE 1200mm à 2000mm existe 

aussi en 2 bacs

1200x700Xh850MM 1800x700Xh850MM

2 Bacs égouttoir à droite ou à gauche 
A PARTIR DE 1200mm à 2000mm

2000x700Xh850MM

2 Bacs égouttoir à droite ET à gauche 
A PARTIR DE 1200mm à 2000mm

Photos non contractuelles

Hauteur 1150 MM

Douchette  
+  

col de signe

A partir de 1200mm jusqu’à 2000mm

Puissance 3,5Kw en 230V 

1090 € HT 2690 € HT

Puissance 3,4Kw en 230V Puissance 6,5Kw en 400V 

240 € HTA partir de 630 € HT550 € HT

A partir de 619 € HT A partir de 815 € HT 1030 € HT

245 € HT 4250 € HT 399 € HT

AUTRE 
MODELE

Table de 
prélavage prix 
sur demande



CONDITIONS GENERALES DE VENTE 

RECEPTION ET ACCEPTATION DES ORDRES CLIENTS 
Les ordres remis à notre Maison par nos clients soit directement, soit par l’intermédiaire de nos représentants ou de nos agents, ne sont valables qu’après confirmation écrite de notre part. 
L’acceptation sous réserve de l’ordre du client, implique un accord complet et inconditionnel de celui-ci par nos conditions générales de vente et de garantie. 
Les ordres ne prennent date, pour la livraison, qu’après versement de l’acompte prévu. 
Le versement d’acompte à la commande ou postérieurement ne comporte nullement pour l’acheteur la faculté de se redire moyennant l’abandon de ce versement, lequel, en cas d’annulation 
de l’ordre, nous reste acquis sous réserve de tous nos autres droits. 
L’acquéreur reconnaît expressément envers la S.A.R.L ALL INOX CUISINE PRO mandataire du vendeur aux présentes : 
• Qu’il a pris connaissance par lui même de l’état des objets présentement acquis. 
• Qu’il a eu tout le temps nécessaire pour les examiner, les contrôler, les tester. 
• Qu’il achète le ou les objets en l’état sans aucun recours contre la S.A.R.L ALL INOX CUISINE PRO. 
• Qu’il ne peut prétendre à aucune remise en état gratuite. 
• Que le ou les objets sont hors garantie. 
• Qu’à sa connaissance, le ou les objets correspondent bien aux normes d’hygiène et de sécurité en vigueur à ce jour. 

DELAI DE LIVRAISON 
Les délais indiqués s’entendent toujours pour les matériels mis à la disposition de l’acheteur, à notre dépôt. 
Les délais demandés par nos clients et ceux pouvant figurer sur nos accusés de réception sont donnés à titre purement indicatifs. 
Nous observons le délai de livraison autant que possible ; pourtant toutes indications concernant ce délai sont sans engagement de notre part pour les raisons suivantes : 
En cas de force majeure survenue hors de notre volonté (ex: perturbation ou arrêt des fournisseurs par manque de matière première, grève, incendie, accidents graves de matériel et 
d’outillage, évènements politiques et civils, etc.) 
Dans ce cas de force majeure, le fabricant est autorisé à annuler totalement ou en partie le contrat de vente ou de retarder la livraison sans que l’acheteur ait des droits de poursuite sur le 
vendeur et le fabricant. 
DROIT DE PROPRIETES 
La S.A.R.L ALL INOX CUISINE PRO se réserve le droit de propriété jusqu’à solde de tout compte. Les tiers ne pourront faire valoir aucun droit de saisie sur le matériel avant le règlement 
intégral de la facture. 
La propriété des marchandises vendues ne sera transférée à l’acquéreur qu’à la date où celui-ci en aura intégralement payé le prix. 
L’acheteur déclare expressivement être d’accord pour qu’un matériel non payé puisse être repris à tout moment par la S.A.R.L ALL INOX CUISINE PRO, conformément aux normes de la loi 
80335 du 12 mai 1980. 
En cas de litige, seul le montant du matériel en difficulté ne pourra être retenu sur le paiement. Le reste de la facture doit être honoré dans son intégralité. 
PRIX 
Aucun montage n’est jamais compris, sauf stipulation expresse en sens contraire. 
En cas d’installation, elle est assujettie à un réseau de gaine conforme aussi bien en section qu’en qualité et notre responsabilité ne peut être engagée si ces deux critères ne sont pas 
respectés. Les raccordements seront effectués sur les installations existantes (mises en conformité par le client selon la réglementation en vigueur). 
Frais d’installation sous fluide en attente, au droit des appareils. 
Tous nos prix sont établis d’après les conditions du jour de notre offre. Ils sont cependant soumis aux variations possibles des cours des matières premières, de la main d’œuvre, des frais de 
transports, taxes fiscales et de tous les éléments de prix de revient, notamment pour les importations: du cours des changes, des taux de droit de douane, etc. 
Les prix peuvent être modifiés si ces éléments varient en cours d’exécution de la commande. Le prix définitivement valable est toujours celui calculé d’après les indices valables à la livraison, 
même si le délai de livraison contractuel a été dépassé. 
CONDITIONS DE PAIEMENT 
• 50% à la commande et solde à la livraison. 
• Un chèque de caution de la totalité peut vous être demandé en garantie (remis après encaissement total du solde). 
• Les frais de financement sont à la charge du client. 
• Les représentants ne sont pas autorisés à recevoir de l’argent en espèces. 
• Les acomptes du tiers de la commande resteront notre propriété si la commande est annulée. 

Nos marchandises sont payables au comptant. Tout retard fera l’objet d’une facture d’agios, 1,5% par mois. Indemnité forfaitaire pour frais de recouvrement : 50 euros. 
En cas de non respect des conditions de paiement figurant ci-dessus, le fournisseur se réserve en outre le droit de suspendre ou d’annuler la livraison des commandes en cours de la part de 
l’acheteur et de diminuer ou d’annuler les éventuelles remises accordées à ce dernier. 
GARANTIE 
Matériel neuf sous garantie 1 an et le matériel d’occasion 3 mois à compter la date d’émission du bon de livraison : garantie pièces (excepté  micro rupteur, ampoule, thermocouple, joints, 
panier, poignée, câble électrique, piètement, quartz, vitrocéramique, piezzo, manette de réglage, vitre, ressort et charnière de porte, radiant, sole réfractaire, flexible, courroie – pièces 
garanties par nos fournisseurs). La garantie ne prend pas en charge les changements d’injecteurs, le nettoyage des veilleuses et des injecteurs sur les appareils à gaz, le nettoyage des 
condenseurs et tout ce qui concerne le système d’éclairage électrique. Thermostats garantis 6 mois. 
Notre garantie ne sera accordée que si les réparations éventuelles dont faites par nous-mêmes, ou à conditions que notre accord soit donné par écrit pour l’intervention d’un spécialiste. 
En cas de non respect des conditions de paiement figurant ci-dessus, la S.A.R.L ALL INOX CUISINE PTRO se réserve en outre le droit de suspendre ou d’annuler les conditions liées à la 
garantie du matériel neuf ou occasion. 
JURIDICTION 
Nos conditions de vente générales et complémentaires sont réputées acceptées dans leur ensemble par nos clients et nous ne pourront accepter nous-mêmes aucune clause contradictoire si 
celle-ci n’est pas mentionnée de façon explicite dans notre confirmation de commande. 
Aucune annulation de commande ne peut être acceptée pour quelque cause que ce soit. 
En cas de contestation relative à un fournisseur ou un règlement, le Tribunal de Commerce de Toulon est seul compétent, quelles que soient les conditions de vente et le mode de paiement 
accepté. 
Clause de réserve de propriété acceptée. 
Bon pour commande sous réserve de clause de propriété. 
Pas d’escompte. 

Plonge portes coulissantes  
Évier à gauche ou droite
1 Bac égouttoir à droite ou à gauche 

A PARTIR DE 1200mm à 2000mm

1200x700Xh900MM

Plonge portes coulissantes 
évier central 2000mm 

2000x700Xh850MM

PL700-1200 PL700-2000

Photos non contractuelles

A partir de 1350 € HTA partir de 969 € HT



Quantité REFERENCE PRIX UNITAIRE MONTANT HT

NOM : ……………………………… 

Prénom : ……………………………………….. 

N° de téléphone : ………………………………………….. 

Adresse Mail : ……………………………….……………………………..

BON COMMANDE

NOM DE L’ÉTABLISSEMENT :  

……………………………………………………………………………….. 

ADRESSE : 

………………………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………………….

TOTAL HT

TVA 20%

TOTAL TTC

ALL INOX CUISINE PRO TEL : 06-59-30-97-55 Mail : allinox.cuisinepro@gmail.com 

Quartier coudounelle / Chemin précoumin – 83340 – le Luc 

SARL All Inox Cuisne Pro - Capital :1000€ - N° Siret : 885 048 280 00014 – TVA : FR33885048280 - APE : 4669C



All Inox Cuisine Pro est une société de vente, d'achat et de réparation de matériels professionnels de restauration, implanté à la 

Luc en Provence, un commercial se déplace et vous conseil.

Un service de réparation sur le matériel professionnel est assuré du lundi au vendredi selon les disponibilités au 06-59-30-97-55.

Une gamme de qualité vous est proposé ci-dessous

N'hésitez pas à nous contacter, si vous ne trouvez pas parmi nos références dans notre catalogue, nous nous ferons un plaisirs 

de répondre à votre demande et vous envoyez par mail un devis et descriptifs aux matériels ou pièces demandés.

En vous souhaitant bonne lecture !

N'hésitez pas à nous contacter, si vous ne trouvez 
pas parmi nos références dans notre catalogue, 
nous nous ferons un plaisirs de répondre à votre 
demande et vous envoyez par mail un devis et 

descriptifs du matériels.

Au 06-59-30-97-55 
Ou 

06-62-98-32-17 
Ou 

Par mail : allinox.cuisinepro@gmail.com

ALL INOX CUISINE PRO


